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« MON RESTAU RESPONSABLE »

gestes, l'engagement soclal etterrltonal

Journee de I’allmentatlon a Salnt-Denls
Mercredl 27 Septembre | PR

5': La vnlie de Salnt—Den's s engage de nouveau dans la demarche

Cette démarche vise & proposer une cuisine saine, de qualité et respectueuse de l’envnronnement et a
définir de nouvelles piste d’ameélioration autour de 4 plllers : le bien-étre, J’asslette responsable les éco-
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responsable

MEILLEUR DANS U'ASSIETTE
MEILLEUR POUR LA PLANETE

Pour plus d'informations, contactez la Cuisine Centrale au 01,83,72, 20 30




